IL BIELLESE
VENERDI 20 GIUGNO 2025

Naturalmente Biella || nostro turismo

Una cena oltre 1 piatti, nel
menu sinergia e territorio

Condivisione. E quella dove Erika Gotta ha ospitato nella sua cucina de
La Bursch Sergio e Simone Vineis. Un bell’esempio anche per altri ambiti?

=== Giorni fa € successo
un avvenimento che ai piu &
passato “sotto traccia”. Una
giornata di “cucina in monta-
gna”: una domenica dove
Erika Gotta ha ospitato nella
sua cucina de La Bursch Ser-
gio e Simone Vineis per un
esclusivo menu a quattro ma-
ni. Cosa c’¢ di strano, direte
voi?

Alnetto del cibo e dell’espe-
rienzadavvero sensoriale (che
partiva da asparago nocciole e
insalatine a un primo con abe-
te rosso e limone fermentato,
royalediconiglioinbianco, er-
ba salvia e ginepro e fragole
sott’aceto olio al finocchietto
con pasticceria al sambuco e

erba luigia) l'avvenimento e
stato insolito nella forma: due
chef di due realta biellesi po-
tenzialmente in concorrenza
(anche se uno dei due preferi-
sce farsi chiamare cuoco e non
vi diremo chi), decidono di
passare una giornata a scam-
biarsi consigli, ricette, trucchi,
segreti.

InunBiellese dove spesso ci
si guarda alla finestra ma ma-
gari non si apre la porta, due
professionisti talentuosi che
si mettono assieme produce
uno scossone, un sussulto.
Producendo un piccolo gran-
de successo. Potrebbe essere
unbuon esempio perriportar-
lo in altri ambiti? Potremmo
cercare di “esportarlo” a tutto
il Biellese?

momento avesse una forza
propria, capace di trascinarci
dentro qualcosa di piu grande.
Un vero colpo di fulmine! Ci
sedemmo nell’immenso giar-
dino e davanti ad un aperitivo
iniziammo a parlare. Gli occhi
di tutti sprigionavano luce con
la voglia di mettersi in gioco.
Inutile a dirsi che oggi sono
passati anni e io mi sento piu
grande, piu sicura di me, ho
trovatoil mio postonel mondo
dove poter diventare la donna
che ho sempre sognato accan-
toad un’altra donna, forte, che
non ha mai mollato. Ecco, con
questa donna e tutti i ragazzi
che rendono questo progetto
vivo, vero, tutti i giorni, posso
dire che sono felice di essere
parte di qualcosa di autentico,

gio Vineis de Il Patio: «Ho ac-
cettato con piacere I'idea di
cucinare con Erika Gotta per-
ché credo che nel nostro me-
stiere (mapossodire pittin ge-
nerale) non si dovrebbero co-
struire fortini ma, anzi, colla-
borazionidove far emergere le
eccellenze del territorio. Cre-
do nello scambio delle espe-
rienze e, seppur 'impostazio-
ne del miolavoro sia molto dif-
ferente rispetto a quello di
Erika, & proprio attraverso le
collaborazioni che possiamo
creare un volano per il Bielle-
se. Credo che gli ospiti abbia-
no colto appienolo spirito del-
la serata».

All’evento ha partecipato
anche Paolo Vizzari, entusia-
sta esperto di tutto quello che
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Territorioe enogastronomla blnomlo vincente per il Biellese

nel Piemonte orientale su in-

Il territorio Biellese ha si-

. Professionisti unico, concreto e di cuore. E e legato al mondo dell’alta cu- tuizionediBarbaraVareseche curamente bisogno di queste

t l tu R h Un escursus sui protagonisti anche se non sai qual € latua cina: «Questo avvenimento ha immaginato un boutique esperienze, di questi talenti e
alentuosi cne Erika Gotta, nel momento in stradaenonsaicosanesaradi nonmelopotevoperdere,per- hotel in Valle Cervo ed € riu- di queste condivisioni.

si mettono assieme cui stava cercando un luogo te,se continuiasognare,aim- ché due delle realta piu belle scitaarenderlovivoevividoin Gia di per sé la tavola & con-

dove stare, incappa quasi per pegnarti e ad avere luce negli  del territorio si sono unite in un lampo. Erika, Simone e divisione (almeno per quello

pI'OdU_CG uno caso larealta La Bursch e Bar-  occhi, troverai il tuo postonel un coro armonico che tranoi  Sergio hanno cucinato insie- che riguarda i commensali) e

SCOSSONE bara Varese: «Travolta dal- mondo per essere felice! Cosi  orsi buoni dalle nostre partisi me per una sera, ed € statoun forse proprio dalla cucina puo

l’emozione e da un leggero
senso di confusione non eroin
grado di aprire bocca, Barbara
parlava della sua visione su La
Bursch eilmio cuore accelera-
vaad ogni parola, come se quel

stovivendo, e con la stessa gio-
ia ho affrontato questa nuova
avventura con padre e figlio
Vineis, dei fuoriclasse per i
quali andare fieri».

La sual’ha detta anche Ser-

vede di rado. I Vineis sono gli
eroi di sempre, per tanti anni
unici baluardi della cucina
d’autore nel Biellese. Dall’al-
traparte Erika Gotta e La Bur-
sch, una langhetta trapiantata

momentoimportante peril si-
gnificato prima ancora che nei
piatti. Per quanto tu sia bravo,
da solo sarai sempre un cuoco.
Seimpari afare sistema, allora
puoi allargare i sogni».

partire un appello a tutti gli at-
tori biellesi per far si che il si-
stema produca sogni e a casca-
ta nuove opportunita per il
territorio anche in ambito tu-
ristico e di accoglienza.
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